Tecnologia e Servizio per la macellazione
e trasformazione della carne.

Technology and service for butchery and meat processing.
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TecnoStar Due & un'azienda specializzata
nizlla progettazione e realizzazione di
nypnanti per la macellazione e lavorazione
dlella carne, che basa la propria filosofia sul
servizio personalizzato "chiavi in mano”.
Saper interpretare le esigenze del cliente
proponando soluzioni adeguate e
tecnologicamente avanzate, seguire con
cura ogni aspetto del processo produttivo,
dalla realizzazione del progetto fino
all'installazione e al collaudo, sono aspetti

L'importanza
di un servizio
completo

di fondameft@lésmpottanza per chi Gerca
un valido partner d'impresa.

Da non sottovalutar® |'importanza del
Servizio past=vendita: fecnoStar Due ha
InaUELratd recentemente una filiale in Sud
America per garantire un servizio
d'assistenza puntuale e qualific ato anche
sugli impianti installat @ltre oceano,




lecnoStar Due is specialized in the design
and realization of butchery and meat
processing plants and bases its company
policy on a custom-made “key in hand”
service. Knowing how to correctly interpret
the client’s requirements by proposing
appropriate technologically advanced

solutions, carefullv followine cach phase of

The importance
of a global service

the productive pracess, from the design to
the installation and testing of the plant, are
fundamental aspects for who is looking for
a business partner. The impaortance of the
after-sales service should not be
underestimated: TecnoStar Due has recently
opened a branch in South America to
guarantee a punctual and «ualified after-
sales service also for the plunts installed on
the other side of the Atlintic,




Soluzioni personalizzate
dal piccolo al grande impianto.

Competenza ¢ flessibilita permettono all'azienda di proporsi in modao
competitivo per la realizzazione di qualsiasi impianto di macellazione.
L'esperienza dello staff tecnico, infatti, consente al cliente di trovare
sempre a giusta rigposta per ogni esigenza produttiva: un reparto progettuale
particalarmente avanzato si occupa dello studio degli ambienti e delle
relative macchine di produzione, nonche della pianificazione della parte
impiantistica; in sinergia con la divisione ricerca e sviluppo per
Findividuazione di nuose tecnalogie per la razionalizzazions dei processi
di lavorazione ¢ movimentazione della came

Custom-made solutions
for plants of every size.

Competence ard ability allow the fiem o be competilive for the realization
af any kind of butcheny plani

I fact, the experence of aur techinical sl makes it passibde for the olient
o find the right solution for any range of productive requirements: an
extramely modern design feam studies the premises for the installation of
the plant alang with the produciion machinery then plans the plant layout
wisrkim with e resoanch and design department studying new technologies
for the rationalization of the processing and transportation of meal
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The plant in the photograph, one nﬂhunt-! miTmhrmuM is the mostinnovative and up-to-date plant imaginalie
i the fiefif of meat processing witly teday’s techinology. With the entire processing plant off the floor each prodictive phase is
carried out on special, fully equipped plattorms with mmﬂﬂmm the highest conditions of safety and health
ani working efficiency for the el E.i'ﬂT'T-nw' sdahicns 15 o¥ :_r ﬂﬂi‘m‘mpmnrﬂ structure, frovm which electrical,
hydlrawlic and poeumatic power is supplied for thi- ool Frars, wiwk-toals and to power the systems which move
the patiorm, The entire phant is made in stainless-steed in ace -u‘rl'-rnu' with the strictest EEC sanitary standards, which makes i
prrsailile fe wendin ibsﬂ.fl.i.l'l.';}" pE'.I'I'I."l:I' -‘.I}IEJ-EJ':IIE conalitiams: e work stalions relevaed 0 each INOCEssIng rr. ase lower thamssalyes
atexrnaticailly e allow the opératar o ket ._. e and then return to the rest felevaled) position at the snadoi cach bulchen session.
i -u;hﬂ::f ﬂ.ﬂﬂ Ill"hjgl"r slite hyedvar : 'M:_‘rmuuminpﬂmuﬁqnfﬂlﬂw it of obistructians, extremely casy.




Il fattore qualita & oggi di fondamentale importanza pes
oeni azienda che intenda garantire un buon servizio ed un
prodotto selexionato al proprio cliente, L'obiettivo di
TecnaStar Due & guello di proporre soluzioni
lecnologicamente avanzate e personalizzate per ogni
esigenza produttiva, Ognl impianto di nuova concezione
deve essere dotato di una linea meccanizzata per la
macellazione dei capi e di un efficiente sistema di linee
automatiche per il rasporo differenziato delle parti staccate
{teste, frattaglie, visceri, eic.). Le linee devono funzionare
parallelamente ed in modo sincrono, per consentire la
contemporaneita della produzione e del contrallo sanitario
delle carni.

The quality factor is essential foday for every fimm who wants
to guaraniee a first-class service and a choice product for
their customers

The aim of TecnoStar Due is to provide technologically
acvanced solutions, custom-made fa mee! every productive
reguirement,

Each new plant must be eqguipped with a mechanised,
production line for the butchery of the animals and an efficient
system of avlomalic lines for the differential fransportation
of the parts removed (heads, offal, innards, elc.).
The lines muwst work in paralied and be synchromnised fo make
|'||:I|=' simibaneos |'|.'|.lr.l'u¢_|'.;|;.l|'1 and sanddar TS Hon af Hhe
meal possible,







Dalla trasformazione al prodotto confezionato.

Il servizio TecnoStar Due accompagna il cliente fino al prodotto finito; non solo impianti di macellazione,
quindi, ma anche di trasformazione e confezionamento.

Anche in questo caso la flessibilita dell'azienda consente la realizzazione di impianti ed attrezzature
adeguati ad ogni esigenza produttiva; soluzioni tecnologicamente avanzate, progettate per ottenere
il massimo dell'efficienza e della gualita: postazioni di lavoro studiate nei minimi particolari per
consentire all'operatore di raggiungere il massimo della produttivita nella pit assoluta sicurezza.
Razionalita ed efficienza, quindi, ma anche grande qualith e servizio sono i presupposti fondamentali
di ogni impianto firmato TecnoStar Due.

From processing to the packaged product.

lecnoStar Due’s service follows the client right up to the end product; not just butchery plants therefore
but processing and packaging plants too. Also in this case the flexibility of the firm makes it possible to
realize plants and equipment which meet any productive requirement; technologically advanced solutions,
designed for maximum efficiency and quality: workstations planned in the finest detail to allow the
operator to reach the maximum levels of productivity within the highest health and safety standards.
Rationality and efficiency, therefore but also high quality customer service are the two essential elements
of any TecnoStar Due plant,
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ECMOEETUR s.r.l. VIA PRAMPOLINI, 12 - 41043 - FORMIGINE (MO) ITALY
TEL. +39.059.55.65.79 - FAX +39.059.57.40.19 - E-mail: tecnostardue@tin.it




